Champagne

Yakitori Kyckling spett med gochujangsas

Ingredienser for 4 personer0

Yakitorispett

e 600 g kycklinglarfilé

1,5 dl kycklingbuljong

1,5 dl japansk soja

1 dl socker

2 tsk majsstarkelse

1 msk smor eller margarin
salt peppar

1 dl vitt vin

Skar kycklingen i bitar och tra upp pa spetten.
Skar evt av spetten sa de far plats i
stekpannan.

Bryn dem runtom i matfettet, krydda med salt och peppar.
Hall pa vinet och koka under lock cirka 5 minuter.

Pensla spetten med sasen fore servering.

Tillbehor:

o Kokt ris (gérna sushiris eller jasminris)
e Rariven morot

e Sallad

e Inlagd asiatisk gurka

o Skivad salladslok

e Goshujangsas

Inlagd asiatisk gurka

e Gurka

e 2 msk risvinager

2 tsk strosocker

1 tsk salt

1 finskuren salladslok
% tunt skivad chili

Blanda ihop marinaden.
Skiva eller hyvla tunna skivor av gurka med osthyvel

Lat std 15 minuter.



Hall av 6verflodig vatska innan servering.

Goshujangsas

2 msk goshujangpasta

1 msk sesamolja

3 msk socker

2 msk japansk soja

1 msk attikssprit

1 msk rostade sesamfron
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