Champagne

Rabiff a la MY

Ingredienser for 4 personer
e 400 g oxfilé
e 1stmorot
o 1 stsilverlok
e 1dlHellmans majonnas
e 4 blad gronkal
e Vitvinsvinager
e Sherryvinager

e Salt & peppar

e Socker

e Olivolja

e  Frityrolja
Sa hdr goér du:

Pickla I6ken och moroten i tvd timmar:

Skiva l6ken och hyvla moroten.
Spar halften av l6ken till fritering

Ldgg 16k och morot var fér sig i en lag pa:

e 0,5 liter vatten

e 1,5dlvitvinsvinager

e 1dlsocker
Sherryvindigrett:

e 1 delsherryvinager

e 3 delar god olivolja, salt och peppar

e Slunga den picklade moroten och silverloken i sherryvindgretten innan servering
Majonnds med ramslék och basilika:

¢ Hellmans majonnas

o Smaksatt med olja mixad med 6rterna. Ramslok och Basilika.



Friterade mjélade I6kringar:

e Lokringar som vants i mjol

e Friterai 180 grader tills det fatt farg och blivit krispigt.

e Latrinna av pa hushallspapper.

Fritera grénkdlen:
e Friterai 180 grader tills det blivit krispigt.
e Latrinna av pa hushallspapper.

Hacka oxfilén med en vass kniv.

Salta & peppra.

Lagg upp tillsammans med tillbehéren, servera.
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