Champagne

Ebi Fry med sesamdressing

Ingredienser for 2 — 4 personer

e 1 paket djupfrysta Ebi Fry med pancopanering
e Oljatill fritering
e Fardig sesamdressing eller hemlagad japansk majo

Om du valjer att gora egen japansk majo:

e 13ggula

e 1 tsk fransk senap

e 2 dl Rapsolja och 1 msk sesamolja
e 1 tsk Risvinager eller vitvinsvinager
e 1-2 msk Japansk soja

e Rostade sesamfron

Sa hdr gér du

Lagg dggula, senap och vinadger i en skal. Tillsatt olja droppvis under kraftig vispning eller kor med
stavmixer tills du far en fast majonnas. Tillsatt soja och sesamfron. Smaka av sa du far lagom salta.
Det gar bra att tillsatta lite kallt vatten for att fa ratt konsistens om den blir for fast.

Majonnéasen kan du tillaga i férvag och stélla in i kylen tills det ar dags att servera.

Fritera de pancopanerade Ebi-rdkorna i 180 grader varm olja tills det blir gyllenbruna. Lat rinna av pa
hushallspapper.



